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Busco un dia a la tarda, a primera hora, en
que sé que la botiga encara no ser3 plena.
Truco abans per saber qui hi ha per aten-
dre'm a la botiga. Estic de sort, aquesta
tarda hi sera en Jordi Grau Segarra, quimic
i endleg, vol dir que m’aconsellara o] meés
expert en la matéria de la casa,

UN CAFE AL BAR

Arribo a can Grau amb la meva llista
de compres i en Jordi Grau em proposa
anar al bar per mirar-la mentre prenem
un cafe. Una bona manera de comencar.
El bar de la botiga és al fons i ofereix un
racé ben agradable per prendre un cafg,
0 una copa de vi és clar, entre compra
1 compra, o per parlar una estona, Jordi
Grau Segarra és conegut per tothom a la
vila per ser el barfton d’Arjau, el grup
d’havaneres amb el que ja ha enregistrat 4
discos. Com que per ofici sempre em toca
preguntar li demano per la seva faceta
musical i m’explica que va fer 6 anys de
solfeig, 3 d’harmonia,1 d’actstica, 2 de
cant coral i 6 cursos de piano i que també
va estudiar clarinet. Es a dir que a banda
de cantant també és un music acomplert,
MMentrestant ha arribat el cafe, acompa-
nyat, sorpresa! dels meus bombons pre-
ferits. ¥ Per la banda professional el seu
curriculum és encara més impressionant:
té dues llicenciatures, quimiques i eno-
logia i un master en quimica alimentaria.
Ens podriem passar la tarda xerrant, perd
és hora d’anar per feina i ens centrem en
la Ilista de la compra. Li explico el que el
qui i el quan. De seguida veig que capta
les meves idees i ens posem en marxa.

LES COMPRES

Pel dinar tradicional de Nadal amb 1la fa-
milia —escudella, carn d’olla j pollastre
farcit—, en una taula on seurem 15 per-
sones de totes les edats, des de 80 a 3,

en Jordi m’aconsella un Rioja, «el bou-
quet Rioja esta instal-lat a I'imaginari col-
lectiu i 6s un vi per a tota la familiay, diu.
A 12,40€ 'ampolla em sembla una bona
opcid. Carreguem les ampolles i anem
cap a la secci6 de vins blancs o vull com-
prar el vi per al dinar de Sant Esteve a
casa el cunyat a base de peix i marisc.
Després d’haver-li precisat que el peix
sera a la brasa i el marisc al vapor —tot
molt natural- em recomana un «vi fresc i
afruitat», el Gramona Gessami, amb una
ampolla molt bonica, trobo, a 8,78¢.

Ens dirigim al racé dels caves I, aqui
mentre anem parlant, em sorprén el re-
gistre del seu vocabulari: «fresc facil amb
bombolla cruixenty» o «reposat amb bom-
bolla integrada» és com descriy els ca-
ves, dels que ja imagino la sensacié de ]a
bombolla en tocar la llengua. Li dic que
estic buscant: un cava per un sopar de Cap
d’Any, que aquest any toca a casa dels “so-
fisticats” de la colla. No dubta: Gramona
Argent Reserva Brut, fet amb Chardonnay.
«Modern i sofisticat, amb poca bombolla
integrada, elegant i tan fi, que fins i tot es
pot beure sol.» 27,53€ no sembla pas cap
préu per un cava tan elegant que ve vestit
amb capsa. Amb les indicacions de Jordi
Grau, les compres avancen a bon ritme.
Abans de marxar li demano que m’acom-
panyi a veure uns lots que he vist al ca-
taleg de la casa, pensant en els regals de
Reis que compraré més endavant, Mentre
escolto els seus savis comentaris i valora-
cions sobre la qualitat/preu es va fent hora
d’anar cap a la caixa a pagar.

En acabat, passo pel taulell on m’em-
boliquen les adquisicions de compromis
—quedaré bé- i m’acomiado. He passat
gran tarda: a banda d’haver enllestit les
compres, m’he divertit parlant de cupat-
ges, bouquets... i, no cal dir, de bombo-
lles de tota mena. o
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