Vins i Licors Grau presenta los vinos de Marqués de Vargas

El restaurante Mas Marroch de los hermanos Roca fue el marco escogido
para dar a conocer el pasado 17 de octubre los vinos de la bodega Marqués
de Vargas. El acto, organizado por la empresa Vins i Licors Grau, congregd
cerca de 500 personas del sector de la hosteleria gerundense.

La visita de Don Pelayo de la Mata, Marqués de Vargas y Conde de San Cristdbal,
comenzd por la manana con un recorrido por las nuevas instalaciones de Vins |
Licors Grau. en la localidad de Palafrugell. Esta empresa familiar, dirigida por Jor-
di Grau, comenzd su actividad hace treinta anos en el mundo de la distribucion
de vinos vy licores. Hoy es una de las empresas pioneras del sector y cuenta con
mas de §.000 referencias de vinos y licores nacionales e internacionales.

Por la tarde tuvo lugar la presentacion y degustacion de los vinos de este gru-
po vinicola rigjano (Bodegas del Marqués de Vargas, Bodegas y Vinedos del
Conde de San Cristdbal y Pazo San Mauro). dirigida por Don Pelayo de la
Mata v José Bezares, endlogo v gerente del grupo. Posteriormente, 103 invita-
dos pudieron disfrutar del Junch servido por el Geller de Can Roca en el com-
plejo Mas Marroch, situado en la localidad de Vilablareix,

Bodegas Fontana finaliza su Proyecto Terroir

Bodegas Ada lanza su Minotauro Negro

La bodega navarra ha lanzado de cara a la campaiia navideia ADA Mi-
nofauro Negro, que, segan fuentes de la bodega, es la nueva joya de su
coleccion. Se trata de un vino elaborado con uvas de la variedad Garna-
cha Vieja recogidas a mano en cajas v seleccionadas
posteriormente. Tras una crianza de 18 meses en ba-
rrica de roble nuevo francés, el vino sale a 1a luz ha-
biendo generado gran expectacidn.

De este modo, la bodega de Lerga completa su gama
de Minotauros: Blanco, Rosado, Azul, Rojo y ahora
Negro. Y todos ellos con un denominador comun
como es su elaboracion con Gamacha Vieja proce-
dente de las 40 hectareas que ADA posee en este
municipio de la Baja Montafa de Navarra.

ADA Minotauro Negro es, en opinion de la bo-
dega, un homenaje a la Garnacha, algunas de
cuyas cepas tienen mdas de 100 afios de edad.
Segun los navarros, su presentacion en las dife-
rentes muestras previas a su lanzamiento ha cose-
chado “un éxito undnime entre la critica especiali-
zada”, que ha celebrado, segin ellos, “la iniciativa
Bodegas ADA de hacer este monovarietal”,

El vino destaca por sus aromas intensos a cho-
colate, moka y fruta fresca combinados con
una entrada suave pero persistente y con un fi-

nal frutal.

Con una produccidn limitada a tan solo 7.000
botellas, ADA Minofauro Negro tiene un precio
de 30 euros.

Después de dos anos, Bodegas Fontana ha concluido
su Estudio Terrair, iniciado a primeros de 2005 y que
ha supuesto una inversion de unos 60.000 euros. La
directora general de |a bodega, Ana Cantarero, ha ca-
lificado esta inversion de “muy rentable” debido al
éxito obtenido por su vino Quercus. El estudio ha
sido elaborado por el ingeniero chileno Pedro Parra y
el endlogo de Fontana, Rodrigo Espinosa.

Durante estos dos afos se ha realizado un trabajo
de campo en los vifiedos, simultdneamente con
uno de “monitoring” enoldgico.

Los resultados del proyecto para las variedades Tem-
pranillo y Syrah, segun fuentes de la bodega, permi-
tiran lograr una expresion de pureza y calidad en el

producto final. Segun el estudio, la variabilidad de
suelo tiene mucha relacion con la calidad de los tani-
nos del vino que posteriormente se elabora. El pro-
yecto ha concluido que en los suelos profundos con
mucha humedad se cultiva uva que da lugar a vinos
simples, sin estructura y poco complejos en nariz.
Los suelos de ladera dan vinos de buen color, in-
tensos vy profundos, con una nariz frutal carente
de verdores. En boca son redondos y largos.

Por dltimo, los suelos de la cima de la loma, ubi-
cados también en el vifiedo en propiedad de la
bodega, dan lugar a vinos complejos, frutales,
equilibrados, con un taning maduro y un final de
boca largo y firme.



